
 

Information zu Allergenen und Zusatzstoffen: Alle Gerichte können Spuren von Allergenen 
enthalten. Eine detaillierte Aufstellung der in unseren Speisen verwendeten Allergene und 
Zusatzstoffe steht Ihnen auf Nachfrage zur Verfügung. Unser Team hilft Ihnen gern weiter. 

 

 

 

 

   

 
 
VORSPEISE 
 
Beilagensalat mit MAC-Dressing 
 
Pflücksalat mit grünem Spargel  
Erdbeeren Radieschen und Kirschtomaten 
an Zitronen-Honig-Dressing 
 
MAC - Fischsuppe   
Hausgemachte Fischsuppe mit zarten Lachsstücken,  
Garnelen, frischem Gemüse und feinen Kräutern. 
 
Spargel-Bärlauch-Suppe  
mit Zitronennote & gerösteten Pinienkernen 
 
Carpaccio von der Roten Beete  
Hauchdünne Scheiben, mariniert mit Orangen‑Balsamico,  
dazu Rucola, Walnüsse und Kräuteröl (vegan) 
 
Burrata auf einem Salatbouquet  
mit Avocado, Granatapfel, Kirschtomaten und  
hausgemachtem Balsamico-Dressing 
 
Bärlauch-Chili-Garnelen  
in der Gusseisenpfanne, serviert mit warmem Olivenbrot 
 
 

 
 
 
 
         8,50 € 
 
       14,50 € 
 
 
 
       12,50 € 
 
 
 
       10,50 € 
 
 
       14,00 € 

 
 

 
       14,50 € 
 
 
 
       23,50 € 



Information zu Allergenen und Zusatzstoffen: Alle Gerichte können Spuren von Allergenen 
enthalten. Eine detaillierte Aufstellung der in unseren Speisen verwendeten Allergene und 
Zusatzstoffe steht Ihnen auf Nachfrage zur Verfügung. Unser Team hilft Ihnen gern weiter. 

 

 

 
 

 
             OSTERMENÜ 
 

Vorspeise  
            Salat der Saison oder Tagessuppe 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Lammkeule mit Bärlauchkruste 
mit Rosmarinjus, Röstkartoffeln & glasierten 
Fingerkarotten 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb an knusprigen Bratkartoffeln  
 
Rumpsteak – Block House Qualität  
Medium gegrillt, mit Röstzwiebeln in Cognac‑Pfeffersauce, 
dazu Marktgemüse und Bratkartoffeln 
140 g 
180 g 
 
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet  
auf Zitronen-Dill-Sauce mit cremigen Tagliatellen  
und aromatischem Röstgemüse 
 
Zart gegrilltes Lachsfilet 
auf feiner Zitronen-Dill-Sauce, dazu Erbsen-Kartoffelpüree 
mit Marktgemüse 
 

       29,90 € 
 

 
       
       29,90 € 

 
       
 
 
       29,50 € 
       35,50 € 

 
28,50 € 

 
 
 

   28,50 € 
 
 
 



Information zu Allergenen und Zusatzstoffen: Alle Gerichte können Spuren von Allergenen 
enthalten. Eine detaillierte Aufstellung der in unseren Speisen verwendeten Allergene und 
Zusatzstoffe steht Ihnen auf Nachfrage zur Verfügung. Unser Team hilft Ihnen gern weiter. 

 

 

 
 

 
 

                      SPARGLMENÜ DES HAUSES  
 

Vorspeise  
Salat der Saison oder Tagessuppe  
 

                        Hauptgang 
Ein Bund Deutscher Spargel 250 g                                    27,00 € 
Zart, aromatisch und auf den Punkt gegart 

 

Beilagen – wahlweise 
Neue Petersilienkartoffeln oder  
Kratzete oder  
Kräuter-Pfannkuchen 
 
Saucen – wahlweise 
Zerlassene Butter oder  
Sauce Béarnaise oder  
Sauce Hollandaise 
 
Dazu wahlweise mit  

Roher oder gekochter Schinken      32,00 € 
Rumpsteak 160 g         39,00 € 
Original Wiener Schnitzel        35,00 € 
Zart gegrilltes Lachsfilet        35,00 € 



 

Information zu Allergenen und Zusatzstoffen: Alle Gerichte können Spuren von Allergenen 
enthalten. Eine detaillierte Aufstellung der in unseren Speisen verwendeten Allergene und 
Zusatzstoffe steht Ihnen auf Nachfrage zur Verfügung. Unser Team hilft Ihnen gern weiter. 

 

 

 

  
Hauptspeisen  
 
LE MANS Rumpsteak Burger   
Smoky BBQ‑Sauce, Endiviensalat, Tomate und 
karamellisierte Röstzwiebeln und hausgemachten  
Ofen‑Kartoffel-Wedges  
 

Curry MAC Style – vegan 
Rote Linsen und Babyspinat in cremiger  
Kokos‑Curry‑Sauce mit Basmati-Reis 
 

Ravioli mit feiner Spinat-Ricotta-Füllung-Vegetarisch  
serviert in aromatischer Salbei-Butter  
und verfeinert mit Cocktailtomaten  
 

 

Gegrilltes Hähnchenfilet  
mit Barbecue-Glasur verfeinert. Dazu reichen wir 
Kartoffelecken und Sour-Cream 
 
FÜR DEN KLEINEN HUNGER 
 

Flammkuchen                                                          
-Speck & Zwiebeln  
-Lauch & Käse 
 

Schwäbische Maultaschen 
mit Rostzwiebeln dazu kleinem Salatbouquet 

 
FÜR DIE KLEINEN GÄSTE 
 

Kleines Wiener Schnitzel  
mit Nudeln oder Bratkartoffeln 
 

Spätzle mit Rahmsoße 
 

Spaghetti „Kleiner Italiener“                                                            

 
 
 
 
25,50 € 

 

 
           
23,50 € 

 
 
28,50€  

 
   

 
25,50 € 

  
 

  
              
 
14,90€ 
 
 

 
19,90 € 

 
 
     
    
12,00 € 
   
 
   8,50 € 
 

   8,50 € 
 



Information zu Allergenen und Zusatzstoffen: Alle Gerichte können Spuren von Allergenen 
enthalten. Eine detaillierte Aufstellung der in unseren Speisen verwendeten Allergene und 
Zusatzstoffe steht Ihnen auf Nachfrage zur Verfügung. Unser Team hilft Ihnen gern weiter. 

 

 

 
 
DESSERT 
 
Schokosoufflé  
Zart schmelzendes Schokosoufflé auf dunkler Schokoladensauce, 
serviert mit Vanilleeis und saisonalen Früchten. 
 
Tartufo mit Karamellsauce 
Schokoplätzchen und frischen Früchten 
 
Waldbeeren-Mascarpone-Törtchen 
mit frischen Waldbeeren, garniert  mit Minze. 
 
Eis pro Kugel  
Vanille  
Schokolade 
Erdbeere 
Portion Sahne 
 

 
 
 
 

13,50€ 
 
 
 

13,50€ 
 
 

         12,50€ 
 
  

           2,00€ 
 
  

0,90€ 


